MEeNUS

CLASSIQUES
/
DfLicE pE BERNARD | .OISEAU
ESCARGOTS GROS GRIS JAMBONNETTES DE GRENOUILLES
EN RAVIOLE OUVERTE AUX POUSSES D’HERBES, A LA PUREE D’AIL ET AU JUS DE PERSIL

TOMBEE DE BLETTES AU CURRY VERT, BOUILLON AU CRESSON

SANDRE A LA PEAU CROUSTILLANTE
AIGUILLETTE DE SAINT-PIERRE

POCHEE AU BEURRE D’ AROMATES,
MILLEFEUILLE DE BETTERAVE ET HUITRE AU JUS IODE

ET FONDUE D,IéCHALOTE, SAUCE AU VIN ROUGE

BLANC DE VOLAILLE FERMIERE

ET FOIE GRAS DE CANARD POELE
FILET DE COLVERT DE CHASSE

\ 7 7
AUX PANAIS ET CHOUCROUTE DE RUTABAGA, A LA PUREE DE POMME DE TERRE TRUFFEE

CONFIT D)ABATTIS ET JUS AUX AIRELLES
PoINTE D’EPOISSES,

PAMPLEMOUSSE ET ORANGE SANGUINE, DOUCEUR DE MOUTARDE DE BOURGOGNE AU PAIN D’EPICES
PARFAIT A LA CARDAMOME VERTE ET ASPIC,

SABLE AUX AMANDES ET SORBET A LA BERGAMOTE ROSE DES SABLES A LA GLACE PUR CHOCOLAT

ET SON COULIS D’ORANGES CONFITES

150 €
> 175 €

DfcusTaTIiON

(CARPACCIO DE COQUILLE SAINT-JACQUES,
TRUFFE MELANOSPORUM SUR UN LIT D’ARTICHAUT,
HUILE D OLIVE DES BAUX DE PROVENCE A LA VANILLE ET POIVRE BourBON

ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POﬁ)L]éE,
COING CONFIT AU POIVRE DE I\’IADAGASCAR, JUS AU VINAIGRE DE COING

BAR DE PETIT BATEAU ET BLAN C DE SEICHE POﬁ)L}éS,
CANNELLONI DE CELERI, SAUCE MOUTARDE ET RAIFORT

Dos DE CHEVREUIL A LA VERVEINE,
PETITE POMME FARCIE ET NAVET BOULE D’OR,
FILET MIGNON EN CARPACCIO POIVRé

CHARIOT DE FROMAGES AFFINES

Poire Louise BONNE, POCHEE AU cAssSIS,
SORBET POIRE A L’EPICE DE BOURGOGNE ET COMPOTEE A L’EAU DE VIE

CHOCOLAT AU LAIT ET LIMONCELLO,
BARRE FOURREE DE CARAMEL AU BEURRE SALE ET NOIX DE PECAN, MERINGUE CITRONNEE

215 €

CE MENU EST SERVI UNIQUEMENT POUR TOUTE LA TABLE

LES PRIX DES MENUS S’ENTENDENT HORS BOISSONS.



MEeNU NATIONALE 6 HISTORIQUE

MENU SERVI TOUS LES JOURS, UNIQUEMENT AU D]é]EUNER

(EUF DE PLEIN AIR POCHE AU CHABLIS,
OIGNON CONFIT ET SOUBISE

QUENELLES DE SANDRE ET CUISSE DE GRENOUILLE,
TOMBEE D’EPINARD ET RACINE DE PERSIL A L’ETUVEE

PaNacHE DE cocHONNET DE L’ YONNE,
CHOU FARCI SUR UNE MOUSSELINE DE RACINES,
JUS AU BOLDO

SAVARIN AU BASILIC ET CHUTNEY DE FRUITS SECS,
PARFAIT ANANAS ET CHANTILLY AU BASILIC

70 €

PRrix DU MENU HORS BOISSONS
UN SALON EST MIS A DISPOSITION DES FUMEURS A LA FIN DU REPAS,
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT PRIX NETS.
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