ENTREES

(JXUF MOLLET ET PANE A LA CASETTE DE NOISETTE, FONDUE D’ OIGNONS ET BOUILLON TRUFFE 19 €
(CARPACCIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES, CREME MONTEE AU POIVRE DE SECHUAN 21 €
VINAIGRETTE A L’ ORANGE
VELOUTE DE POTIMARRON, CREME DE MARRON, MAGRET FUME 18 €
CASSOLETTE D ESCARGOTS DE « FONTAINE DE BERNN »y BEURRE PERSILLE ET MOUILLETTES 19 €
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, GELEE AUX COINGS ET PAIN BRIOCHE ‘MAISON’ 23€
Poissons
TOURNEDOS DE LOTTE ROTIE, COULIS DE CHOUX FLEURS 6 €
SOMMITES DE CHOUX MULTICOLORES ET EMULSION A L’ESTRAGON 3
PAVE DE BAR SNACKE, ENDIVES BRAISEES AUX AGRUMES, VINAIGRETTE TRANCHEE A L’ ORANGE 40 €
Noix DE SAINT-JACQUES CUITES A LA PLANCHA, MOUSSELINE DE POTIRON L€
COULIS D’ ORANGE 3
VIANDES
(QUASI DE VEAU POELE, EMBEURRE DE CHOU DE BRUXELLES
ECHALOTE CONFITE AU VINAIGRE DE XERES ET JUS DE VEAU 28 €
FILET DE B®UF CHAROLAIS « LABEL ROUGE », JUS DE BEUF 7 €
POMME DE TERRE FACON BOULANGERE, SAUCE BEARNAISE 3
/ bl y A ’ 7 35 €
CARRE D’AGNEAU, CAVIAR D’AUBERGINE ET COURGETTE PORLEE SUR AUBERGINE GRILLEE
CrassiQues DE TANTE [LouisE
ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POELEE AUX RAISINS, JUS ACIDULE 30€
ROGNON DE VEAU CUIT DANS SA GRAISSE, PUREE DE POMMES DE TERRE RATTE 43 €

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise



MENU DU DINER 39 €

VELOUT}i DE TOPINAMBOUR
TARTINE GOURMANDE DE HADDOCK A LA CORIANDRE
(0)8)

(FUF EN MEURETTE TRADITIONNEL
[C4)

MERLU ROTI
JUS DE POULET ROTI ET MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE
TOMBEE D’ 0IGNONS DES CEVENNES
ou

SUPREME DE PINTADE, JUS A LA SAUGE

LEGUMES GLACES AU FOND DE VOLAILLE
(C24.0)

ENTREMET CHOCOLAT AU (GIANDUJA, GLACE A LA NOISETTE
ou

NOUGAT GLACE ET PANE AUX AMANDES
COULIS DE FRUITS ROUGES

MEeNU GOuRMAND 61 €

(CE MENU EST SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE)

FromMmAGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE

DEssERTS
MOUSSE A LA BROUSSE DE BREBIS, GELEE DE PASSION FAQON CHEESE-CAKE
DéME DE CHOCOLAT LAIT ENROBE DE NOIR ET GLACE AMARENA

SourFLE cHAUD AU GRAND-MARNIER, CONFIT D’ORANGES

(A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS, 1§ MINUTES DE CUISSON)
Paris-Brest

BABA AU RHUM VENEZUELIEN « DIPLOMATICO », CHANTILLY VANILLEE

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise



